
La préparation2

Les ingrédients1

On épluche les 
pommes

Porte l’eau à ébullition avec le sucre 
et les gousses de vanille

Ajoute ensuite les pommes coupées, 
bien mettre à feu doux et remue de 

temps en temps 

Laisse bien refroidir et préchauffe 
le four à 180°C

Étale la compote sur la 
première pâte et mets 

la fève  

Recouvre la préparation 
avec la deuxième pâte, 
soude bien les bords, 
raye la pâte avec la 
pointe du couteau et dore 

la au jaune d’œuf Enfourne et laisse cuire 
la galette à 180°C pendant 

environ 30 minutes

Coupe-les en petits 
morceaux

Et c’est prêt ! Plus qu’à 
la dévorer !

Tu cherches tous ces ingrédients ? Jette un œil sur cocote.com !

www.cocote.com

La galette des rois
Aux pommes

2 pâtes feuilletées

6 pommes 
(On en profite 
c’est la saison !)

100 g de sucre

1 jaune d’œuf 
2 gousses de vanille 1 fève (voir plus si tu veux 

maximiser tes chances !)

Et bien sûr la couronne ! 


